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Quando il sapore ha un’identita

Tanti locali profondamente diversi fra loro. Dal raffinato ristorante d’albergo
alla semplice trattoria di campagna, passando per il divertente e informale
ristorante di citta. Ad accomunarli la voglia di fare buona cucina,
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Bovio

LA MORRA (CN)

via Alba, 17bis

tel. 0173 590303

CHIUSO mercoledi sera e giovedi
FERIE in febbraio, in luglio

e in agosto

PREZZ0 50.00 euro

CARTE AE, DC, CSi, Visa, POS

Allacciate le cinture perché da

qui si gode di un panorama da
brivido. Ma state tranquilli perché
nessuna turbolenza arrivera dalla
cucina, tarata com’e sui pilastri
della tradizione che hanno fatto le
fortune del Belvedere. Ora solo le
mura sono cambiate, e gli interni
sono stati interpretati in chiave

pill moderna: spazi divisi da un
elegante camino, tavoli ampi e ben
apparecchiati, E poi un servizio
attento e cortese ma mai imbrigliato
in asettici esercizi professionali.

La cucina di Marco Boschiazzo &
invece rimasta la stessa, intensa
nei sapori e meditata nelle sue
espressioni pill creative. La carta &
fatta di piatti di tradizione e qualche
reinterpretazione. Fra le tante bonta
il vitello tonnato vecchia maniera,

sia essa tradizionale o creativa

il millefoglie di peperoni con tonno
e capperi e gli gnocchetti di patate
al ragu di salsiccia di Bra. Fra i
secondi il classico brasato di manzo
al Barolo e il baccala su crema di
patate viola e olive taggiasche.

Non manca un carrello di formaggi
da applauso. Tra i dolci menzione
speciale per il cappuccino goloso
all'amaretto e gianduja. Cantina che
non parla solo italiano ma con molta
attenzione alle etichette regionali e
in particolare ai toponimi locali.
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Vanilija a la Carte
dell’hotel Eden

DUINO AURISINA (TS)
Sistiana 42a

tel. 040 2907042

CHIUSO martedi a pranzo e lunedi
(sempre aperto in estate)

FERIE dal 22/12 al 30/1

PREZZ0 60.00 euro

CARTE AE, CSi, Visa, POS

Una lode Veronica Logar la merita:
per aver rilevato un vecchio
albergo-ristorante trasformandolo,
con un restauro ammirevole, in un
vero gioiellino. E per avere chiamato
come chef Giinther Piccolruaz, per

anni stella del mitico Ciastel Colz
di La Villa. E Giinther ha risposto
da par suo all'appello: ¢i sono i
fondamentali, c'é conoscenza

e competenza nella scelta delle
materie prime, c'é la passione,
c’e la capacita di arrivare in riva
al mare e di aggiungere al proprio
ricettario una significativa linea
di pesce. Ottimi gli antipasti
come il salmone marinato in

casa con insalata di cetrioli o le
puntarelle marinate con tonno,
lardo di Colonnata e gamberi. 0
ancora i cavatelli con molluschi e
calamaretti e il risotto con agrumi
e capesante in cui il contrasto

tra 'aroma dei primi e il fondo
dolce delle seconde era risolto
con grande armonia. Ottimo
pesce fresco in varie preparazioni
per secondo, dolci all'altezza
(semifreddo al miele con pinoli

e arance e una squisita trilogia

di sorbetti). Nel complesso una
cucina che guarda all’essenza dei
sapori, creativa ma priva di fronzoli
inutili, capace di dare emozioni.
Particolare attenzione alla
cantina, sistemata a vista sotto il
pavimento di cristallo di una delle
due salette, in cui si pud scendere
a scegliere la propria bottiglia.
Correttissimi i ricarichi. »

1 SIMBOLI. RAPPORTO QUALITA/PREZZ0. Questi simboli tengono conto di una valutazione complessiva del locale: basso, medo, atto, EER premio qualita/
prezzo | | migliori RISTORANTI sono contraddistinti da una, due, tre forchette: da75a79/100 ={ , da80a89/100 ={ { , dag0a100/100=11{{ | Le MIGLIOR! TRATTORIE sano contrad-
distinte da uno, due, tre gamberi, a seconda del grado di “eccellenza” | | MIGLIORI WINE BAR sono contraddistinti da una, due, tre bottiglie, a seconda del grado di “eccellenza” | | RISTORANTI
sono contraddistinti da un punteggio espresso in centesimi. | voti prendono in esame cucina, cantina e servizio. | punti a disposizione sono cosi ripartiti: 70 per la cucina, 20 per la cantina, 10 per il
servizio. In alcuni casi si aggiunge un bonus, una sorta di indice di piacevolezza il cui valore arriva fino a 3 punti. Locali etnici e pizzerie sono segnalati senza punteggio.
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